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LINEA FORNI ROTATIVI
MODELLO INDUSTRIA

BRUCIATORE ANTERIORE

CONTINSNTAL
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Energy
saving

La serie ROTORNDUSTRIA nata dalla decennaleesperienzadei nostri tecnici,

progettata e realizzata per produrre qualsiasitipo di pane e prodotto di

pasticceriall Fornorotativo Industriaé un forno affidabile,costruito con materiali

di qualita ed elettronica selezionata,garanziadi un proficuo investimento nel

tempo. 9 @xdicato per artigiani e laboratori semtindustriali, garantiscemassima
versatilitae consentecotture impeccabilitanto a pienoquantoa mezzocarica




U STRUTTURA RRDNTATA

A Lastruttura & robustae completamentesaldatg
A 1l forno vienefornito in 2 o 3 pezzisemiassemblati
(asecondadel modello)

Vantaggi

Massimatenuta neltempo;

Assenzali perdite;

Semplicitde velocitadi assemblaggim locg;
Possibilita di passare attraverso qualsiasi porta
standarddi 95 cm.
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PRINCIPALE CARATTERISTICA: BRUCIATORE ANTERIORE

LYGSNDOFLISRAYS adzLISNR2NB LISNI dzy Ff dzaa?
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A 1l forno hail miglior giro R Q | pedsibile,dal bassoversof QI f i 2 =
per riprodurre il ricercatoeffetto suolo, tipico dei forni a piani,
anchesulforno rotativo;

A La cottura & perfettamente omogenea per ogni teglia del
carrelloed in ognisuapatrte;

A 1l doppio flusso R Q | aé@iehdente(anteriore e posteriore) &
regolatodaserrande

Gal'b! ¢9b%Lhb9 9 Cl/L[9 ! £79f{

A Tutti gli organichenecessitanali manutenzionehannofacile
accessp

A 1l bruciatore & posizionatofrontalmente, | £ £ Q Ady un& NJf 2
porta dedicatg

A Caldaiae vaporierasono completamenteispezionabilgrazie
allafacilerimozionedellaprotezionein acciaio direttamente
F £ f QAdgllacarels 2

A 1l forno RotorIndustriaé f Q A Re instatiazionifra 3 pareti
0 in batteria con altri forni senzadover perdere spaziutili di
lavoro.




Il forno Industria Super ha una caldaia molto grande: 1110x1030x410 mm
U GENERAZIONE DI CALORE IN MODO

INOVATIVO A BASSO CONSUMO

A Lo scambiatore di calore & in acciaio
refrattario speciale aisi 310s di grosso
spessoreresistentealle alte temperature

A Lasuastruttura «INVERSAed INNOVATIVA
permette di trattenerne il calorel £ f QA
per un periodo superiore a qualsiasialtro
forno sul mercato, facendo si che |l
bruciatore si accenda molto meno
frequentemente e questo porta ad un
considerevoleisparmioenergeticq

A [ QS t Guderdieadimensionedeitubi a
sezione circolare di cui € composto Differenza con caldaia di altri forni:
permette un eccellenterendimenta La caldaia Tradizionale espelle il calore

per tiraggio diretto verso il camino.

U VAPORIERAmidita omogenea ogni volta che serve.

A [ QA Y Y Adiumidigayh 8ameranei primi minuti del processodi
cottura di prodotti lievitati permette di favorirne lo sviluppodella
struttura e la doraturadelle superficieesternadel prodotto.

A La potente vaporiera posizionataa ridosso dello scambiatore di
calore, garantisce abbondanti produzioni di vapore anche in
presenzadi un ciclodi lavoro continuo, tempi di recuperorapidi ed
unadistribuzioneomogeneasututto il carrella

A La vaporiera & formata da una vaschettaR QS & LJ ¢ daA92 y' S
elementi modulari, di facile accesso,con sezioni smontabili per
facilitarela manutenzione

Optional:
Vaporiera con biglie o con struttura
mixatabiglie+tondinidi ferro.

U CARRELLO GIREVOLE

A 1l nostro modellodi forno rotativo INDUSTRIAormalmenteé pid
alto rispetto agli altri forni rotativi presenti sul mercato e
consente una MAGGIOREBUPERFICIE COTTURA parita di
distanzatra le teglie. Il carrellopuo essererealizzatoin basealle
esigenzealel cliente.

A 1 nostri carrelli sono dotati di un gradino su ogni ripiano per
evitarela cadutadei vassoidurante la movimentazione

A | carrelli possonoessereprodotti con ganciosuperiore,gancioa
piattaformao costruzionispecialin basealle diverseesigenze




LA PORTA

c:

Elevato spessore (scheda tecnica)

Inox satinato

Doppio vetro

Intercapedine interna per evitare il surriscaldamento
Maniglia in acciaio

Porta regolabile

Movimento su boccole in ottone autolubrificanti

Too oo o o o o I

U ALIMENTAZIONE

Nei forni INDUSTRIA bruciatore & collocato nella
parte anteriore, soluzioneottimale per funzionalita,
manutenzionee resacalorica

[ QF t A Y Spldiebskrd 2 y S

A Conbruciatoreagasoliometanoo GPL(1)

A Conresistenzeelettrichein ceramica(2)

A Combustibilesolido(pellet)

@
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U COMANDI

ELETTROMECCANICO

TOUCH SCREEN
Permette:

A Accesso bonus INDUSTRIA 4.0

A Inverter

A Possibilita di regolazione
RStfQFINRI omn

A Memorizzazione ricette e
analisi dati al 100%

sk

U AGGANCIO

| forni RotorINDUSTRIA presentano diverse
tipologie di aggancio:

A Gancio classico (1)

A Piattaforma (2)

A Sollevamento automatico (3)

A Speciale / su misura se necessario (4)




SCHEDA TECNICA "INDUSTRIA"
INFO

SMART MEDIO SUPER
Ne carrelli 1 1 1
Dimensionecarrello 40x60 50x70 45X75 60x80 60x100 80x80 80x100
N* posti per carrello 12/15 16/18/20 16/18/20
Misure esterne_xP(cappa non inclusa) cm 145x164 170x154 205x180
H senza motori (cm) 207 230 230
H conmotori (cm) 246 270 270
Peso (kg) 650 1350 1800
Bruciatore (Riell@ consigliato) frontale frontale frontale
Potenza termica (kcal/h) 45.000 55.000 65.000
Potenza termicgKW) 52 64 76
Potenza elettrica con bruciatoi@&W) 2 2,5 3
Potenza elettrica con resistenze (KW) 36 (9) 48 (12) 70 (18)
Voltaggio 400 v¢ 50hz¢ 3PH 400 v¢ 50hz¢ 3PH 400 v¢ 50hz¢ 3PH
Materiale struttura (interno¢ esterno) inox aisi430 inox aisi 430 inox aisi430
Posizionamentananuale del carrello \Y, \Y, \Y,
Movimenti su bronzine \% \Y \%
Struttura interamente saldata \Y, \Y, \Y,
N° pezziper struttura semiassemblata 2 2 3
Materiale caldaia Aisi310s refrattario Aisi 310s refrattario Aisi310s refrattario
llluminazioneinterna alla camera \% \% \%
Sistemanversoe riduzioneconsumeenergia \% \% \%
Posizione vaporiera a cassettoni estraibili Sotto la caldaia Sotto la caldaia Sotto la caldaia
Cavitanellaparte altadellacamera \% \% \%
GiroR Q I veifichk \Y \Y, \Y
«Effetto suolo» durante la cottura Y, Y, Y,
Sistema «troppo pieno» di sicure?za \% \% \%
N° feritoie regolabilipert Q¥ N& | 4 4 4

* SISTEMATROPP®IENQ! per tutelare il regolare svolgimentodel processoe la sicurezzadell'operatore, abbiamo progettato una cameraverticale
separatadal resto dellacameradi cottura con porta apribile e regolabileche permette la fuoriuscitadell'ariae la dispersionedellapressionenellacamera,
datadall'umiditadellimpasta

* FERITOI{He nostre feritoie per regolareil flussod'aria durante la cottura sonoin acciaioinox 430 e alte quanto tutta la cameradi cottura. La parte
superioreed inferiore sonoregolabiliogni 10 cm, per consentireunacottura uniforme dallategliapiu altaa quellapiu bassa
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LINEA FORNI ROTATIVI
MODELLO CR

BRUCIATOHOSTERIORE
MOD. DOPPI@ARRELLO

P

Laserie ROTORCRé progettata e realizzataper produrre qualsiasitipo di panee
prodotto di pasticceria Il Forno é affidabile, costruito con materiali di qualita per
durareneltempo. Il bruciatoreposterioreconsentedi risparmiarespazioin larghezza
e di avereun forno compatto e robusto. 9 {ddicato per artigiani e laboratori semi
industrialigarantendomassimaversatilitae consentendacotture impeccabilitanto a
pienoquantoamezzocarica




U STRUTTURA RRDNTATA

A La struttura & robusta e completamente saldata;
A 1l forno viene fornito in 2 0 3 pezzi seassemblati
(a seconda del modello).

Vantaggi:

Massima tenuta nel tempo;

Assenza di perdite;

Semplicita e velocita di assemblaggio in loco;
Possibilita di passare attraverso qualsiasi porta
standard di 100 cm.
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PRINCIPALE CARATTERISTICA: BRUCIATORE POSTERIORE

i
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Deve essere previsto uno spazio laterale per la

manutenzione della caldaia posteriore.
Il bruciatore € posteriore;

Il vetro puo essere rimosso per facilitarne la pulizia;
La vaporiera € fissa e a tutta altezza della camera.

Q 5L
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ALt F2Nyz2 KI
durante la rotazione;
A La cottura & perfettamente omogenea su ogni teglia del

carrello, in ogni sua parte;
ALt FTtdzaaz2 RQFNARI & RANBI A2yl (2
A Tlintercapedine laterale appositamente studiata favorisce il

corretto gir- ™"

dzy IANR RQI NARI addzR

pa—

CONTIN=NTAL

L /19 {

passaggio 50cm






