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FORNI
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LINEA FORNI ROTATIVI

MODELLO INDUSTRIA

La serie ROTOR INDUSTRIA è nata dalla decennale esperienza dei nostri tecnici, 
progettata e realizzata per produrre qualsiasi tipo di pane e prodotto di 
pasticceria. Il Forno rotativo Industria è un forno affidabile, costruito con materiali 
di qualità ed elettronica selezionata, garanzia di un proficuo investimento nel 
tempo. 9Ω indicato per artigiani e laboratori semi-industriali, garantisce massima 
versatilità e consente cotture impeccabili tanto a pieno quanto a mezzo carico. 

BRUCIATORE ANTERIORE
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Å La struttura è robusta e completamente saldata;
Å Il forno viene fornito in 2 o 3 pezzi semi-assemblati 

(a seconda del modello).

Vantaggi:

o Massima tenuta nel tempo;
o Assenza di perdite;
o Semplicità e velocità di assemblaggio in loco;
o Possibilità di passare attraverso qualsiasi porta 

standard di 95 cm.

ü¦bLChwaL¢!Ω 5L /h¢¢¦w! 9 DLwh 5Ω!wL! t9wC9¢¢h

Å Il forno ha il miglior giro ŘΩŀǊƛŀ possibile, dal basso verso ƭΩŀƭǘƻΣ 
per riprodurre il ricercato effetto suolo, tipico dei forni a piani, 
anche sul forno rotativo;

Å La cottura è perfettamente omogenea per ogni teglia del 
carrello ed in ogni sua parte;

Å Il doppio flusso ŘΩŀǊƛŀ ascendente (anteriore e posteriore) è 
regolato da serrande;

üa!b¦¢9b½Lhb9 9 C!/L[9 !//9{{L.L[L¢!Ω

Å Tutti gli organi che necessitano di manutenzione hanno facile 
accesso;

Å Il bruciatore è posizionato frontalmente, ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ di una 
porta dedicata;

Å Caldaia e vaporiera sono completamente ispezionabili grazie 
alla facile rimozione della protezione in acciaio, direttamente 
ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ della camera;

Å Il forno Rotor Industria è ƭΩƛŘŜŀƭŜ per installazioni fra 3 pareti 
o in batteria con altri forni senza dover perdere spazi utili di 
lavoro.

PRINCIPALE CARATTERISTICA: BRUCIATORE ANTERIORE

üSTRUTTURA PRE-MONTATA

LƴǘŜǊŎŀǇŜŘƛƴŜ ǎǳǇŜǊƛƻǊŜ ǇŜǊ ǳƴ Ŧƭǳǎǎƻ ŘΩŀǊƛŀ ǇŜǊŦŜǘǘƻΣ Řŀƭ ōŀǎǎƻ ǾŜǊǎƻ ƭΩŀƭǘƻ
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FLUSSO ARIA VERTICALE



ü GENERAZIONE DI CALORE IN MODO 
INOVATIVO A BASSO CONSUMO

Å Lo scambiatore di calore è in acciaio 
refrattario speciale aisi 310s di grosso 
spessore, resistente alle alte temperature.

Å La sua struttura «INVERSA» ed INNOVATIVA 
permette di trattenerne il calore ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ 
per un periodo superiore a qualsiasi altro 
forno sul mercato, facendo sì che il 
bruciatore si accenda molto meno 
frequentemente e questo porta ad un 
considerevole risparmio energetico;

Å [ΩŜƭŜǾŀǘƻ numero e la dimensione dei tubi a 
sezione circolare di cui è composto 
permette un eccellente rendimento.

üVAPORIERA: umidità omogenea ogni volta che serve.

Å [ΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ di umidità in camera nei primi minuti del processo di 
cottura di prodotti lievitati permette di favorirne lo sviluppo della 
struttura e la doratura delle superficie esterna del prodotto. 

Å La potente vaporiera posizionata a ridosso dello scambiatore di 
calore, garantisce abbondanti produzioni di vapore anche in 
presenza di un ciclo di lavoro continuo, tempi di recupero rapidi ed 
una distribuzione omogenea su tutto  il carrello. 

Å La vaporiera è formata da una vaschetta ŘΩŜǎǇŀƴǎƛƻƴŜ e da 9 
elementi modulari, di facile accesso, con sezioni smontabili per 
facilitare la manutenzione.

Differenza con caldaia  di altri forni:
La caldaia Tradizionale espelle il calore 
per tiraggio diretto verso il camino.

Optional:
Vaporiera con biglie o con struttura 
mixata biglie+tondini di ferro.
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Il forno Industria Super ha una caldaia molto grande: 1110x1030x410 mm 

Å Il nostro modello di forno rotativo INDUSTRIA normalmente è più 
alto rispetto agli altri forni rotativi presenti sul mercato e 
consente una MAGGIORE SUPERFICIE DI COTTURA a parità di 
distanza tra le teglie. Il carrello può essere realizzato in base alle 
esigenze del cliente.

Å I nostri carrelli sono dotati di un gradino su ogni ripiano per 
evitare la caduta dei vassoi durante la movimentazione.

Å I carrelli possono essere prodotti con gancio superiore, gancio a 
piattaforma o costruzioni speciali in base alle diverse esigenze.

üCARRELLO GIREVOLE



üAGGANCIO

I forni Rotor INDUSTRIA presentano diverse 
tipologie di aggancio:
Å Gancio classico (1)
Å Piattaforma (2)
Å Sollevamento automatico (3)
Å Speciale / su misura se necessario (4)

üLA PORTA

Å Elevato spessore (scheda tecnica)
Å Inox satinato
Å Doppio vetro
Å Intercapedine interna per evitare il surriscaldamento
Å Maniglia in acciaio
Å Porta regolabile
Å Movimento su boccole in ottone autolubrificanti

ELETTROMECCANICO TOUCH SCREEN
Permette:
Å Accesso bonus INDUSTRIA 4.0
Å Inverter
Å Possibilità di regolazione 

ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ όмл ǾŜƭƻŎƛǘŁύ
Å Memorizzazione ricette e 

analisi dati al 100%

üCOMANDI

üALIMENTAZIONE

Nei forni INDUSTRIA il bruciatore è collocato nella 
parte anteriore, soluzione ottimale per funzionalità, 
manutenzione e resa calorica.
[ΩŀƭƛƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ può essere:
Å Con bruciatore a gasolio, metano o GPL (1)
Å Con resistenze elettriche in ceramica (2)
Å Combustibile solido (pellet)

(1)
(2)
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SCHEDA TECNICA "INDUSTRIA"

INFO

SMART MEDIO SUPER

N° carrelli 1 1 1

Dimensione carrello 40x60 50x70 45X75 60x80 60x100 80x80 80x100

N* posti per carrello 12/15 16/18/20 16/18/20

Misure esterne LxP (cappa non inclusa) cm 145x164 170x154 205x180

H senza motori (cm) 207 230 230

H con motori (cm) 246 270 270

Peso (kg) 650 1350 1800

Bruciatore (Riello è consigliato) frontale frontale frontale

Potenza termica (kcal/h) 45.000 55.000 65.000

Potenza termica (KW) 52 64 76

Potenza elettrica con bruciatore (KW) 2 2,5 3

Potenza elettrica con resistenze (KW) 36 (9) 48 (12) 70 (18)

Voltaggio 400 v ς 50hz ς 3PH 400 v ς 50hz ς 3PH 400 v ς 50hz ς 3PH

Materiale struttura (interno ς esterno) inox aisi 430 inox aisi 430 inox aisi 430

Posizionamento manuale del carrello V V V

Movimenti su bronzine V V V

Struttura interamente saldata V V V

N° pezziper struttura semi-assemblata 2 2 3

Materialecaldaia Aisi 310s refrattario Aisi 310s refrattario Aisi 310s refrattario

Illuminazione interna alla camera V V V

Sistema inversoe riduzioneconsume energia V V V

Posizione vaporiera a cassettoni estraibili Sotto la caldaia Sotto la caldaia Sotto la caldaia

Cavitànellaparte altadellacamera V V V

Giro ŘΩŀǊƛŀverticale V V V

«Effetto suolo» durante la cottura V V V

Sistema «troppo pieno» di sicurezza* V V V

N° feritoie regolabiliper ƭΩŀǊƛŀ* 4 4 4
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*  SISTEMA «TROPPO PIENO": per tutelare il regolare svolgimento del processo e la sicurezza dell'operatore, abbiamo progettato una camera verticale 
separata dal resto della camera di cottura con porta apribile e regolabile che permette la fuoriuscita dell'aria e la dispersione della pressione nella camera , 
data dall'umidità dell'impasto.
*  FERITOIE: le nostre feritoie per regolare il flusso d'aria durante la cottura sono in acciaio inox 430 e alte quanto tutta la camera di cottura. La parte 
superiore ed inferiore sono regolabili ogni 10 cm, per consentire una cottura uniforme dalla teglia più alta a quella più bassa.

SMART MEDIO SUPER



LINEA FORNI ROTATIVI

MODELLO CR

La serie ROTOR CR è progettata e realizzata per produrre qualsiasi tipo di pane e 
prodotto di pasticceria. Il Forno è affidabile, costruito con materiali di qualità per 
durare nel tempo. Il bruciatore posteriore consente di risparmiare spazio in larghezza 
e di avere un forno compatto e robusto. 9Ω indicato per artigiani e laboratori semi-
industriali garantendo massima versatilità e consentendo cotture impeccabili tanto a 
pieno quanto a mezzo carico. 

BRUCIATORE POSTERIORE
MOD. DOPPIO CARRELLO
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Å La struttura è robusta e completamente saldata;
Å Il forno viene fornito in 2 o 3 pezzi semi-assemblati 

(a seconda del modello).

Vantaggi:

o Massima tenuta nel tempo;
o Assenza di perdite;
o Semplicità e velocità di assemblaggio in loco;
o Possibilità di passare attraverso qualsiasi porta 

standard di 100 cm.

ü¦bLChwaL¢!Ω 5L /h¢¢¦w!

Å Lƭ ŦƻǊƴƻ Ƙŀ ǳƴ ƎƛǊƻ ŘΩŀǊƛŀ ǎǘǳŘƛŀǘƻ ǇŜǊ ŀǾǾƻƭƎŜǊŜ ƛƭ ŎŀǊǊŜƭƭƻ 
durante la rotazione;

Å La cottura è perfettamente omogenea su ogni teglia del 
carrello, in ogni sua parte;

Å Lƭ Ŧƭǳǎǎƻ ŘΩŀǊƛŀ ŝ ŘƛǊŜȊƛƻƴŀǘƻ Řŀ ǎŜǊǊŀƴŘŜ ǊŜƎƻƭŀōƛƭƛ
Å l'intercapedine laterale appositamente studiata favorisce il 

corretto giro d'aria

üa!b¦¢9b½Lhb9 9 !//9{{L.L[L¢!Ω

Å Deve essere previsto uno spazio laterale per la 
manutenzione della caldaia posteriore. 

Å Il bruciatore è posteriore;
Å Il vetro può essere rimosso per facilitarne la pulizia;
Å La vaporiera è fissa e a tutta altezza della camera.

PRINCIPALE CARATTERISTICA: BRUCIATORE POSTERIORE

üSTRUTTURA PRE-MONTATA
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passaggio 50cm




